Restaurantleiter (w/m/d) - Mein Schiff

Referenznummer zfq30kds
Stand: 02.12.2022

Ausschreibendes Unternehmen:

Weltweit

Standort:
Weltweit
TUI Cruises / Mein Schiff

Restaurantleiter (w/m/d) - Mein Schiff

Art der Stelle:
1 Stellenangebot &=

Beschaftigungsbeginn:
ab sofort

Anstellung:
Vollzeit

Berufsfeld:
Sonstige Berufe

Ansprechpartner:
Personalmanagement

Werde Teil der Mein Schiff Crew und bewirb dich jetzt um deinen Job bei sea chefs als:

Restaurantleiter (w/m/d) - Mein Schiff

@ KARRIcERE
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DAS JOB- UND AUSBILDUNGSPORTAL


https://www.karriere-hamburg.de/pdf/stellenangebot/seachefs-com-jobs
https://seachefs.com/leben-und-arbeiten-an-bord/vorteile-von-jobs-auf-kreuzfahrtschiffen
https://www.karriere-hamburg.de/jobboerse
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Restaurantleiter (w/m/d) - Mein Schiff

sea chefs Human Resources GmbH, TUI Cruises / Mein Schiff

Charterer: TUI Cruises / Mein Schiff
Department: Restaurant

FERNWEH? Du liebst das Meer und mdéchtest unsere Gaste begeistern?

Dann starte das Abenteuer deines Lebens und komm an Bord der Mein Schiff® Flotte: Die
Flotte ist mittlerweile mit sieben Schiffen auf den Meeren der Welt unterwegs und steht for
zeitgemaRen Premium Urlaub.

Dein Arbeitgeber sea chefs - auf vielfaltiger Mission: ob Hochsee-Kreuzfahrten,
Expeditionsreisen, Luxusreisen oder Flusskreuzfahrten. Als erfahrener Partner im Hotel- und
Crew-Management internationaler Reedereien bietet sea chefs einzigartige
Karrieremdglichkeiten an Bord von Kreuzfahrtschiffen im Premium- bis hin zum
Luxussegment.

Entdecke mit uns die Welt und erlebe deine #WorldClassMoments!

Dein Job

Du hast Leidenschaft fur die Gastronomie, doch Durian und Halo-Halo sind selbst fir
dich Fremdworte? Mit deinem Job an Bord als Restaurantleiter (Maitre d'hotel) (w/m/d)
blickst du tber den Tellerrand und servierst keine Gerichte, sondern Erlebnisse:
= Verantwortung fUr den Ablauf in den zugewiesenen Restaurants,
Spezialitdtenrestaurants, Lounges, Bistro, Crew-Mess und allen anderen
gastronomischen Einrichtungen an Bord sowie administrative Aufgaben in
Zusammenarbeit mit dem Executive Maitre d'Hotel
»  Kontrolle und Sicherstellung, sowie Umsetzung der vorgegebenen Rezepturen und
Standards im Restaurant
= Standige Kontrolle der MenU-Briefings und Anwesenheit in den Restaurants wdhrend
der Mahlzeiten
= Erstellen, Prifen und Weiterleiten von Food-, Beverage- und Hotelstorebestellungen
fUr den Arbeitsbereich nach vorgegebenen Budgets und sonstiger Vorgaben
= Ansprechpartner der Gaste fur Anregungen, Vorschldge und Kritiken im Service
= In besonderen Fallen auch flexibler Einsatz in anderen Dienstleistungsbereichen
m Vertragsdauer deines ersten Einsatzes: 4 Monate, anschlieBende Folgevertrage
moglich
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Restaurantleiter (w/m/d) - Mein Schiff

sea chefs Human Resources GmbH, TUI Cruises / Mein Schiff

Dein Aufstieg erfolgt auf Basis deiner Verfugbarkeit in Zusammenhang mit der
Einsatzplanung an Bord und ist generell ganzjahrig an jedem Tag des Monats maoglich.

Dein Kurs & deine Talente

Das bringst du mit an Bord:

Qualifizierte Ausbildung im Hotelgewerbe oder in der Gastronomie
Mehrjahrige Erfahrung als Maitre D' oder Restaurantleiter

Erfahrung im Beschwerdemanagement

Verhandlungssichere Deutsch- & Englischkenntnisse (Wort und Schrift)
Hohe Dienstleistungsbereitschaft gegeniber Gasten & Crew-Mitgliedern

Warum sea chefs?

Das erwartet dich auf deiner Reise mit uns:

Die schonsten Ziele der Erde

Bezahlte An- & Abreise

Internationales Arbeitsumfeld
Kostenlose Unterkunft und Verpflequng
Exklusive Crew-Bereiche

Gute Aufstiegschancen
Weiterbildungen & Trainings

Kranken- und Unfallversicherung
Kostenfreie Reinigung der Uniform

Alle Benefits

Gewinne mithilfe dieses Videos einen tieferen Einblick in die Arbeit bei sea chefs.

Neugierig geworden?

Alle weiteren Infos zum Arbeiten und Leben an Bord sowie spannende Eindricke aus dem
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Restaurantleiter (w/m/d) - Mein Schiff

sea chefs Human Resources GmbH, TUI Cruises / Mein Schiff

Crew-Alltag findest du auf:

O

Bitte im Betreff der Bewerbung folgende Referenznummer angeben: zfq30kds

Dieses Angebot auf Karriere Hamburg aufrufen:
https://www.karriere-hamburg.de/stellenangebot/566137
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